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Tomatensoep  

Ardeense burger, 
ajuinsaus, wortelen met 
sjalot en aardappelpuree 

met mosterd 

Groentesoep  

Kipkrokantje, bruine 
saus, courgette 
Provençale en 

natuuraardappelen 

Bloemkoolsoep  

Gesmoord spek, 
vleesjus, gestoofde 
erwten en aardappelen 

Andijviesoep  

Kippenbil, 
champignonsaus, 
rauwkostsalade, 

(zonder wortel) en 
frieten 

Komkommersoep  

Gebakken vis, 
remouladesaus en 
spinaziepuree 

Pompoensoep  

Macaroni met 
hamblokjes, broccoli 
en champignon 

Witloofsoep  

Kalkoenpavé, 
pepersaus, 
prinsessenbonen 

met ui en rösties 

Farfalle met romige 
tomatensaus en 

quorngehakt 
Groentenburger, broccoli mix en natuuraardappelen Chili sin carne met rijst 

11 12 13 14 15 16 17 

LDC: GESLOTEN  
MAH: Seldersoep  
Konijnragout, 

herfstgroenten en 
gebakken aardappelen 

Tomatensoep  
Witte/zwarte pens, 
bruine saus, 

appelmoes en 
krielaardappelen 

Venkelsoep 
Boeuf bourginion met 
frieten 

Groentesoep 
Varkensspiering, 
graantjes-

mosterdsaus, spruiten 
met spek en 
aardappelpuree 

Rammenassoep  
Vislasagne 

Preisoep  
Kipfilet, dragonsaus, 
bloemkool en 

aardappelen 

Kippenroomsoep  
Orloffgebraad met 
roomsaus, erwten, 

wortelen en 
pommes duchesse 

Chili sin carne met rijst Lasagne Florentine Vegetarische worst, snijbonen en gebakken aardappelen 

18 19 20 21 22 23 24 

Tomaten-groentensoep 
Worst (mosterd) en 

hutsepot 

Spinaziesoep  
Schnitzel, bruine 

saus, schorseneren 

in bechamel en 
natuuraardappelen 

Wortelsoep met 
kokosroom  

Spaghetti bolognaise 

met gemalen kaas 

Spruitensoep  
Vol-au-vent met 

champignonsaus en 

aardappelpuree 

Ajuinsoep met 
gemalen kaas  

Wildragout, peertje 

met veenbessen en 
kroketten 

Vissoep  
Runderreepjes, 

zoetzure saus, 

broccoli en rijst 

Bloemkoolsoep met 
kruidenkaas  

Varkensgebraad 

'Zingara', 
gestoofd witloof en 
aardappelnootjes 

Vegetarische worst, 
snijbonen en gebakken 

aardappelen 
Omelet met andijviepuree Blanket van quorn met juliennegroenten en puree 
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Andalousische soep 
met balletjes  
Kalkoenfilet, 

gevogeltejus, 
prinsessenbonen met 
ui en gebakken 
aardappelen 

Venkelsoep  
Varkensmignonette, 
Spaanse saus en 

stamppot van 
savooikool 

Pastinaaksoep  
Kip, appelmoes met 
gebakken aardappelen 

Peterseliesoep  
Rundsstoofvlees, 
witloofsalade met 

frieten 

Juliennesoep  
Visfilet in ’t groen en 
courgettepuree 

Kervelsoep  
Chipolata, vleesjus, 
gegratineerde 

bloemkool met 
natuuraardappelen 

Erwtensoep  
Kalkoengebraad, 
dragonroom, 

gestoofde raapjes 
en pommes 
duchesse 

Blanket van quorn 

met juliennegroenten 
en puree 

Vegetarische schnitzel, erwten en aardappelen Vegetarische balletjes, spinazie in room en aardappelen 

2/12 3/12 4/12 5/12 6/12 7/12 8/12 

Champignonsoep  
Vakensspiering, 
charcutièresaus en 
stamppot van 
boerenkool met 
spekjes 

Rapensoep  
Gehaktbrood, 
ajuinsaus, wortelen 
met sjalot en 
krieltjes 

Paprikasoep  
Kalkoenlapje, 
dragonsaus, gestoofde 
erwten en aardappelen 

Savooikoolsoep  
Varkensbanket, 
juliennegroenten en 
frieten 

Rode bietensoep  
Koolvis, lichte 
currysaus en 
knolselderpuree 

Currysoep  
Gevogeltejus, 
vleesjus, rode kool 
met appel en 
gebakken 
aardappelen 

Tomatenroomsoep 
 
Ardeens gebraad, 
portosaus, 
herfstkrans en 
aardappelblokjes 

Vegetarische 
balletjes, spinazie in 

room en aardappelen 

Sojastukjes, zoetzure saus, wokgroenten en rijst 
Vegetarische burger, gestoofde pastinaak en 

peterselieaardappelen 

 

 

 


